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ESTADO DE SÃO PAULO
DEPARTAMENTO DE MERENDA ESCOLAR MUNJC!PAL

TERMO DE REFERÊNCIA DE GÊNEROS ALIMENTÍCIOS PARA MERENDA ESCOLAR 2022

DESCRIÇÃO
AÇAFRÃO DA TERRA: pacote contendo no mínimo 500 grs, de primeira qualidade, com identificação do produto e prazo de validade.
AÇUCAR CRISTAL: contendo sacarose, originário do suco de cana, livre de fermentação, isenta de matéria terrosa, parasitas e detritos
animais e vegetais, contendo aproximadamente 99,2% de glicídios. embalagem primária: transparente e incolor, termosoldado contendo 05 kg,
o produto devera rigorosamente respeitar a legislação vigente.

ADOÇANTE DIETETICO ORGANICO EM PÓ: Edulcorante natural glicosídeos de esteviol. Produto recomendado para substituição
tradicional do açúcar. 100% Natural. Puro de Stevia. Zero Açúcar. Zero Calorias. Zero Lactose. Não Contém Glúten. Selo ANAD. Embalado
em saches de 8mg, distribuídos em caixas contendo 50 sachês cada.

/ ALHO BRANCO C0.\1 CASCA A GRANEL: bulbo inteiro, nacional, boa qualidade, firme e intacto, sem lesões de origem física ou
, mecânica, perfurações e cortes, tamanho e coloração uniformes, devendo ser bem desenvolvido, isento de sujidades, parasitas e larvas.
i A.\1IDO DE MILHO: produto amilpáceo extraído do milho, com aspecto, cor, cheiro e sabor próprio, umidade máxima de 14% por peso,

isento de sujidades, parasitas e larvas, embalagem pesando no mínimo 500 grs, validade mínima de 1 O meses a contar da data de entrega.
1

ARROZ AGULHI'.'íHA ESPECIAL TIPO 1: (classe longo fino), beneficiado, polido. procedência nacional e ser de safra corrente, limpo,
/ grãos inteiros mínimo 90%, umidade máxima de 14%. Características físicas, químicas, biológicas e da embalagem devem obedecer à legislação
vigente, embalado e111 pacotes com 5 kg, em plástico atóxico, prazo mínimo de validade de 06 meses, e data de empacotamento de até 30 dias.

1 Número de registro do produto no órgão competente e procedência.
1 AZEITE EXTRA VIRGE.\1: acidez máximo de 0,8%, embalagem de 500 mi.
1

AZEITOi\'A VERDE SEM CAROÇO E.\1 Cüi\'SERVA: embalagem: o produto deverá estar acondicionado em baldes, cujo peso drenado1

deverá ser de no mínimo 02 kg, considera-se irn ró ria a embalagem defeituosa uc exponha o reduto a contaminacão e alteração.
1 BA\'"A,\'A ;\'A:\'ICA: cm pencas, de primeira qualidade. sabor doce, aspecto e cheiro próprios, tamanho e coloração uniformes, com polpa
1 firme e intacta, devendo ser bem desenvolvida, sem danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e transportes, ausência de sujidades,
parasitas, amassões e sinais de apodrecimento.

BATATA IXGLESA (TA\1A:\1HO .\1ÉDfO): lavada, lisa, de primeira qualidade, compacta e firme, sem lesões de origem física ou mecânica,
com tamanho uni forme. devendo ser graúda.

BATATA PALHA: pacote contendo no mínimo 500 grs. fina. scquinha e crocante. produto obtido a partir do processamento da batata :
descascada, ralado tipo palha, integra e frita cm óleo vegetal isento de ácidos graxos. ausência de sujidades. parasitas e larvas, embalagem
1rimaria: filme composto de polietileno. poliéster e alumínio ou similar. hcrmeticamcrnc fechado.
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BETERR.ABA: lavada lisa, de primeira qualidade. compacta e firme. sem lesões de origem física ou mecânica. com tamanho e coloração /
' uniforme devendo ser araúdo.
-----·--- ---- --------------------------------------------------,
BISCOETO DE POLVILHO, pacote com no mínimo 200 grs: isento de gordura trans, formato tipo argola, embalado em sacos plásticos

i transparente resistentes. pesando 200 gramas. 90% do produto deve estar com suas características físicas intactas (não quebrados). ~o seu rótulo
1 deverá conter informação nutricional por porção. sobre glúten, ingredientes, data de fabricação, validade e lote. produtos de fabricação própria
deverão a oresentar ficha técnica, assinada elo responsável técnico e deverão estar de acordo com o PIQ estabelecido ara o reduto.

/ BISCOITO SABOR DOCE DE LE[TE: composta por farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fálico, açúcar, amido de milho, gordura
; vegetal. açúcar invertido. sal, fermentos químicos (bicarbonato de sódio e bicarbonato de amônio), estabilizantes lecitina de soja, e aromatizante,
~~_ote contendo no mínimo 400grs 1

, CANELA EM PO: ac-ote contendo no mínimo 500 grs, de rimeira qualidade, com identifica ão do roduto e prazo de validade.
1CAR..."\'E BOVINA E:VI ISCAS (PATI~HO): resfriada, durante o processamento, deve ser realizada a aparagem (eliminação dos excessos de! gordura, cartilagem e aponeuroses), a carne deverá ser processada no dia da entrega e resfriada antes da mesma. A embalagem do produto deverá

1i ser sacos de polietileno de baixa densidade, atóxico, lacrado, resistente ao transporte e armazenamento, contendo peso líquido máximo de 5 kg por i
: embalagem. As embalagens devem ser identificadas com o nome do produto, data e peso e devem estar resfriados com temperatura de - 7 ºC ou

1( int~rior no ato da entrega. 1

: CAR.'\E BOVI\"A E.\1 CljBO~ (PATI\"HO): resfriada. durante o processamento, deve ser realizada a aparagem (eliminação dos excessos de 1
1

gordura, carti [agem e aponeuroses l. a carne deverá ser processada no dia da entrega e resfriada antes da mesma. A embalagem do produto deverá
; ser sacos de polietileno de baixa densidade, atóxico. lacrado, resistente ao transporte e armazenamento. contendo peso líquido máximo de 5 kg por 1

i embalagem. As embalagens devem ser identificadas com o nome do produto. data e peso e devem estar resfriados com temperatura de - 7 ºC ou !l inferior no ato da entrega. ,
: CAR:\"E BOVI\"A :VIO[DA (PATI\"HO): resfriada. durante o processamento. deve ser realizada a aparagem (eliminação dos excessos de i

gordura, cartilagem e aponeuroses). a carne deverá ser processada no dia da entrega e resfriada ames da mesma. A embalagem do produto deverá
1 ser sacos de polietileno de baixa densidade, atóxico. lacrado. resistente ao transporte e armazenamento. contendo peso líquido máximo de 5 kg por
1 embalagem. As embalagens devem ser identificadas com o nome do produto. data e peso e devem estar resfriados com temperatura de - 7 ºC ou
; inferior no aro da entre12:a.

1

~CAR:-\Ê. sch·A E\1 CCBOS (Pf.R:'\fL DESOSSA.DO): sem pele. limpa e resfriada, prazo de validade impressa na embalagem, embalada cm j
1 saco de polietileno de baixa densidade. atóxico. lacrado. resistente ao transporte e armazenamento. contendo peso liquido máximo de 05 kg por
embalagem. as embalagem devem ser idcutificadas com o nome do produto e deverá estar resfriado com temperatura de - 7 ºC ou inferior no ato

1 da entrega.---
1 CATCHLP, embalagem com no mínimo 03 kg, produto composto por tomate. vinagre. água, açúcar. sal. cebola. espessantes. carboximetilcclulose
sódic__? e goma :s;antana. acidulante ácido cítrico. conserx ador ácido sórbico e aromatizantes, gorduras saturadas 0%. com no máximo 6% de sódio

Av. João Tim, Nº 5503 - FONE/ FAX (17) 3637-8700- CEP 15355-000
CNPJ (MF) Nº 45. 746 112/0001-24 e-mail: 111erenda.guzolandia@hotrnailco111

'



(prefeitura :M.unici,pa{de Çit2,o{â:nâia
"Paço Municipal Prefeito Antonio Pereira de Carvalho"

ESTADO DE SÃO PAULO
DEPARTJ\ME:\TO DE v!ERE:\DA ESCOLAR \l!U's!CIPAL

, CEBOLA BRA:\CA (TA:WA:\HO MEDIO): de primeira. sem rama, fresca, compacta e firme. sem lesões de origem física ou mecânica, sem
1

1

perfurações e cortes, sem manchas, com tamanho e coloração uniformes, isenta de sujidades, parasitas e larvas.
j CE~OCRA i'\ACIO\"AL (TA.MANHO VIÉDIO): especial de primeira, sem rama. fresca, compacta e firme, sem lesões de origem física ou
mecânica, sem rachaduras e cortes, com tamanho e coloração uniformes, devendo ser 7raúda.

·- CHOCOLATE EM PÓ: Composição: cacau em pó 50%. açúcar branco e mascavo, Maltodextrina e Aroma sintético idêntico ao natural,
: adicionado de Vitaminas: A, D, Bl, B2, PP. Pantotenato de cálcio, B6, C, B12, Ácido fálico. E e H, e os Minerais: Ferro, lodo, Zinco e Selênio,
i Livre de conservantes. Corantes e Gorduras Trans. Contém Aroma Sintético Idêntico ao Natural. Fonte de Fibras e baixo Teor de Sódio.
j Rendimento mínimo d~ 165 porções/kg de 150 ml. Acondicionado em saco de politileno leitoso, atóxico e resistente de 1 kg. hermeticamente
1 vedado a vácuo, com peso líquido de 2Kg. Validade de 08 meses. Apresentar Amostra, Ficha Técnica Assinada pelo Responsável Técnico
i (Original e/ou Copia Autenticada) e Comunicacão de produtos nacionais dispensados da obrigatoriedade de registro (Original e/ou Copia
! Autenticada
· CHUCHC: verde, de primeira qualidade. isento de partes pútridas, com tamanho e coloração uniforme.
1 COCO RALADO: seco, SE.\1 AÇUC/\R, deverá ser elaborado com endosperma procedente de frutos sãos e maduros, não poderá apresentar J

: cheiro alterado ou rançoso. com aspectos de fragmentos soltos e de cor branca, parcialmente desengordurado com teor mínimo de lipídios de 3 g,
1_pacote com no mínimo OI kg. 1

; COLORÍFrCO EM PÓ Fl:\'O HOMOGÊ:\EO (COLORAC): obtido de frutos maduros de espécimes genuínos; grãos sãos. limpos, dessecados, 1

' moídos; de coloração vermelho intenso; aspecto de cor, cheiro. sabor próprios; isento de materiais estranhos a sua espécie, acondicionado em saco 1

Plástico transparente, atóxico. resistente. validade mínima de 7 meses a contar da cntreza, hermeticamente fechado e suas condições deverão estar 1t .__ , • 1

de acordo com a ~TA-70 (Decreto 12.486, de 20/10/78), pacote contendo 500 kg. 1

COXA E SOBRECOXA DE FR.Ai\'GO DESOSSADO (CO:\GELADO): sem osso. com adição de água de no máximo 6%. aspecto próprio,
não amolecida e nem pegajosa, cor própria. sem manchas esverdeadas, cheiro e sabor próprio. com ausência de sujidades, parasites e larvas. com
registro no SJF ou SISP, os produtos devem estar com temperatura de - 12 ºC ou inferior no ato da entrega
COXI:\'HA DA ASA DE FRAJ\'GO (CO\'GELADO): com adição de água de no máximo 6%. Aspecto próprio, não amolecida e nem pegajosa.
cor própria. sem manchas esverdeadas. cheiro e sabor próprio. com ausência de sujidades. parasitas e larvas. com registro no SIF ou SfSP. os
produtos devem estar com temperatura de - l 2 ºC ou inferior no ato da entrega. 1

_ ERVA-DOCE: pacote comendo no mín.0_10 1 O urs, de primeira qualidade, com idcnti ficação do produto e prazo de validade.
ERVILHA E:vt CO:\'SERVA: simples. grãos inteiros, imersos em água. açúcar e sal. tamanho e coloração uniforme. acondicionada em
embalagens com peso aproximado de 170 gramas. conteúdo drenado, validade mínima de 12 meses a contar da data da entrega. Suas condições .

deverão estar de acordo com a :\TA-3 l. _ -~---_-_-_-_-_--·---====::~~~ -~~~----~---_-_-,_-_-_-_-_-_-_-_-_-""'-_-_-_-_-_-_-_-_-_-_-_-_-_-_-_===----- 'FARI:\'HA_O_E_:vt_A_\'_·D_IO_C_A_B_I_.J_L_._: _dl:_',_c_'ndo ~bedecer à lcgi~lação vigente. embalada cm pacotes de 1kg. com validade de no mínimo 06 me~
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; FARI:\'.HA DE MILHO: amarela. tipo bijusada. produto obtido pela ligeira torração do grão de milho. desgerrninado ou não, previamente
1macerado, socado e peneirado, deverão ser fabricadas a partir de matérias primas sãs e limpas isentas de matérias terrosas e parasitas. não poderão

; estar úmidas ou rançosas, com umidade máxima de l 4%, com acidez máxima de 2%, com no mínimo 6% de proteína- embalagem comendo 500 !
1 grs, o roduto deverá ter validade mínima de 08 meses e não poderá ter a data de fabricação anterior a 45 (quarenta e cinco) dias da data de entreaa.

1

1 FA.RI:\'HA DE TRIGO: enriquecida com ferro e ácido fólico, tipo I. obtido de grãos de trigo sãos. limpos e isentos de matéria terrosa e parasita,
/ não podendo estar úmida, fermentada ou rançosa, devendo obedecer à legislação vigente. embalada em pacotes de papel, contendo 1 kg, prazo 1

l mínimo de validade de 04 meses e data de fabricacão de até 30 dias. /
i FEIJÃO CARIOQul:\'.HA TIPO I: natural, co1;stituído de no mínimo 95% de grãos inteiros e correspondentes à variedade no tamanho e cor. 1

1
maduros, limpos e secos, a composição centesimal aproximada deverá estar de acordo com a legislação vigente, prazo mínimo de validade de 6

, meses e data de empacotamento de até 30 dias, embalagem primária: embalado em pacote plástico atóxico. transparente. termossoldado. resistente,l com p_eso líquido de l kg devidamente impresso as informações exigidas_2or lei. !
1 l<EIJAO PRETO TIPO I: natural. constituído de no mínimo 95% de grãos inteiros e correspondentes à variedade no tamanho e cor, maduros, 1

i limpos e secos, a composição centesimal aproximada deverá estar de acordo com a legislação vigente. prazo mínimo de validade de 6 meses e data
1 de empacotamento de até 30 dias, embalagem primária: embalado em pacote plástico atóxico, transparente, termossoldado, resistente. com peso
LJj_guicio de 1 kg devidamente impresso as informações exigidas por lei. __,
i FERME:\"TO BlOLOGICO PARA PAi\'IFICAÇÃO (FRESCO): Saccharomyces cerevisiae, pacote contendo 500 gramas, devidamente
1 rotulado confom1e legislação vigente, validade mínima de 15 dias da entrega.

----------->~----------------------------<1 FER.\1E:\"TO QLhtfICO Evl PO: composto de pirofosfato ácido de sódio; bicarbonato de sódio. fosfato rnonocálcico, embalagem: lata 1

: hermeticamente fechada com peso igual a 250 gramas, validade mínima de 04 meses a contar da data de entrega. suas condições deverão estar de j
1

acordocomal\TJ\-81 (Decreto l2.486de20/l0/78). 1

!FrL·f·oE PEIXE (CO:\'.GELADO): tipo filé de merluza, congelado. totalmente isento de espinhas. Embalagem própria, atoxica de 01 kg.
1

' Devendo ser entregue cm caminhão refrigerado. Os produtos devem estar com temperatura de -12ºC ou inferior 110 ato da entrega.
~FILÉ DE PEITO DE FRA:\"GO SE.VI OSSO (CO:\"GELADO):scmi processado. congelado, inteiro evisc~rado. com aspecto, cor cheiro e sabor
1

próprios, sem manchas e parasitas. acondicionado em saco plástico polietileno. transparente. atóxico. o produto deve estar com temperatura de -
12 ºC ou inferior no ato da cntrcza 1-- -~------ ~
FCBA: tipo mimoso. l 00% milho. oriundo da moagem do grão de milho. sadio e limpo. não devendo conter materiais terrosos, parasitas e detritos

' de animais e vegetais. deve conter cor e sabor característicos, embalado cm saco plástico atóxico. transparente, impresso as informações exigidas !
por :,.'i vigente, identificando o número de registro no órgão competente. contendo peso líquido de 1 kg. com prazo de validade de no mínimo l 80 !

_dias. com data de fabricação até 30 dias no ato da entrega. _
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IOGLRTE C0'.\1 POLPA DE FRUTAS SABOR :vIORA:\'GO: 100% leite integral, sem espessante, sem acidulantc. sem soro de leite. 1

' [ngredientes: Leite integral, Açúcar, Polpa de Morango Natural e Aroma natural de Morango, Fermentos lácteos, Cochinilha, Conservante: Sorbato
, de Potássio . Não contém glútcn. Produto sem adição de soro de leite, espessantes e acidulantes. Embalagem primária GARRAFAS: l 000 g
IOGCRTE COM POLPA DE FRCTAS SABOR BA~·A:\'A E MEL: 100% leite integral. sem espessante, sem acidulante. sem soro de leite. 1

Ingredientes: Leite integral, Açúcar, Fermentos lácteos, Polpa de Banana :\"atmal e Aroma :\aturai de Banana e Mel. Corante Urucurn. 1

Conservante: Sorbato de Potássio. :\"ão contém glúten. Produto sem adição de soro de leite. espessantes e acidulantes. Embalagem primária
1

1

1 GARRAFAS: 1000 g
. LEITE PASTEGRIZADO I~TEGRAL: h;mogeneizado, embalado em polietileno, contendo 1 litro. i

1 LIMÃO TAITI: de primeira qualidade, in natura, tipo taiti, apresentando grau de maturação que permita suportar manipulação, o transporte e a
: conservação em condições adequadas ara o consumo, com ausência de sujidades, arasitas e larvas.
LI~GUIÇA TIPO CALABRESA: de i ª qualidade, deverá apresentar-se com aspecto, cor, cheiro e sabor característico, livre de parasitas.
micróbios e qualquer substância nociva, na embalagem deve conter as seguintes informações identificação da empresa, peso, data de 1

i processamento e dat~ de :'ª:id_ade, identificação do tipo de carne, carimb? ?e ins1:eção estadual ou federal, o produto deve estar resfriado com 1

temperatura de - 7 ºC ou 111Jcnor no ato da entrega, pacote contendo no m1111mo 2,) krr. ,
:vIAÇÃ :\A_C. IO:\'~<\L FUJI: de primefr~, livre de ~su)idadc~. parasitas e la1Y~S, tamanho e coloração uniformes, bem desenvolvidos e maduros. ,

-~om polpa firme e rntacta, sem danos f1s1cos e mecamcos oriundos do manuseio e transporte.
· MACARRÃO TIPO AVE \1ARIA: vitaminado, cor amarela. obtida pelo amassamento da farinha de trigo especial. ovos e demais substâncias !
permitidas. isenta de corantes artificiais, sujidades, parasitas. admitida umidade máxima 13%. Embalagem de 500 gramas, em sacos plásticos i
transparentes e atóxicos, limpos. não violados. resistentes que garantam a integridade do produto até o momento do consumo, acondicionados em
fardos lacrados. a embalagem deverá conter externamente os dados de idcnti ficação e procedência, informação nutricional. número do lote. data
de validade. quantidade do produto, o produto deverá apresentar validade mínima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na unidade ·

L!:_equisitante_. _
.\1ACARRÃO TIPO PADRE :\'OSSO: vitaminado. cor amarela. obtida pelo amassamento da farinha de trigo especial. ovos e demais substâncias

1

permitidas. isenta de corantes artificiais, sujidades. parasitas. admitida umidade máxima 13%. Embalagem de 500 gramas, em sacos plásticos
transparentes e aióxicos. limpos. não violados. resistentes que garantam a integridade do produto até o momento do consumo, acondicionados cm
Cardos lacrados, a embalagem deverá conter externamente os dados de identificação e procedência, informação nutricional, número do lote. data
de validade. quantidade do produto, o produto deverá apresentar validade mínima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na unidade
requisitante. . ------
\1.ACARRÃO TIPO PARAFUSO: vitaminado. cor amarela. obtida pelo amassamento da farinha de trigo especial. ovos e demais substâncias
permitidas. isenta de corantes artificiais, sujidades. parasitas. admitida umidade máxima 13%. Embalagem de 500 gramas. em sacos plásticos
transparentes e atóxicos. limpos. não violados. resistentes que garantam a i11tcgridadc do produto até o momento do consumo. acondicionados~n, ,.

Av. João Tim, Nº. 5503 - FONE/ FAX (17) 3637-8700- CEP 15355-000
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' fardos lacr;ci~~-;- embalagem deverá conter externamente os dados de identificação e procedência. informação nutricional. número do lote, data /
de validade: quantidade do produto. o produto deverá apresentar validade mínima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na unidade

i requisitante. 1

1 '1.ACARRÃO TIPO PE~:XE: vitaminado. cor amarela. obtida pelo amassamento da farinha de trigo especial. ovos e demais substâncias
: permitidas, isenta de corantes anificiais, sujidades, parasitas, admitida umidade máxima 13%. Embalagem de 500 gramas, em sacos plásticos /
· transparentes e atóxicos. limpos, não violados, resistentes que garantam a integridade do produto até o momento do consumo, acondicionados em
/ fardos lacrados, a embalagem deverá conter externamente os dados de identificação e procedência, informação nutricional. número do lote, data
1 de validade, quantidade do produto, o produto deverá apresentar validade mínima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na unidade
re uisitante.
MACARRÃO TIPO ESPAGUETE: vitaminado, cor amarela, obtida pelo amassamcnto da farinha de trigo especial, ovos e demais substâncias
permitidas, isenta de corantes artificiais, sujidades, parasitas, admitida umidade máxima 13%. Embalagem de 500 gramas, em sacos plásticos

1 transparentes e atóxicos, limpos, não violados, resistentes que garantam a integridade do produto até o momento do consumo, acondicionados emi fardos lacrados, a embalagem deverá conter externamente os dados de identificação e procedência, informação nutricional, número do lote, data
: de validade, quantidade do produto. o produto deverá apresentar validade mínima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na unidade
w·eguisitante. --------------------------- 1

1 :V1Al0:\'ESE, embalagem com no mínimo 03 kg, produto composta por água, óleo vegetal, ovo pasteurizado, amido modificado, vinagre, açúcar, /
/ sal. cloreto de potássio, suco de limão. conservador ácido sórbico, estabilizante goma xantana, acidulante ácido fosfórico. sequestrante EDTA
cákio dissódico. corante natural páprica, aromatizante, antioxidantes BIIA. BlIT e ácido cítrico, máximo de Gorduras Saturadas 3% '

/ :\1A:\'TEIGA: Manteiga pura com sal. Embalagem com. no mínimo. 500g. contendo dados de identificação do produto. marca do fabricante,
. prazo de validade e peso líquido. O produto deverá ter registro no Ministério da Saúde e/ou Agricultura. Deverá ser transportado cm carros fechados
/ refrigerados. em embalagens e temperaturas corretas ( 1 0ºc ou de acordo com o fabricante) c adequadas. respeitando a características do produto.
1 De modo que as embalagens não se apresente estufadas ou alteradas.
1 '1.ARGARI~A VEGETAL CRE.vIOSA COM SAL: vitaminada, com sal. embalagem de 1kg, embalagem original de fabrica, com 65% de ,
lipídeos. apresentação. aspecto. cheiro. sabor e cor peculiares aos mesmos e devera estar isento ele rança. e de outras características indesejáveis '

' composta por óleos vegetais líquidos e intcrcsterificados, agua. sal. leite desnatado, reconstituído. vitamina A. vitamina E. bctacaroteno.
_ emulsificantc (lecitina de soja. eswbilizante, mono e diglicerideo de ácidos graxos, acidulante ácido cítrico)
' '1ASSA PRE-COZIDA PARA LASA~HA: massa alimentícia de sêmola de trigo, seca, lisa. vitaminada, isenta de sujidades. Embalagem
plástica resistente e transparente. Rotulagem contendo informações dos ingredientes. composição nutricional. data de fabricação. Embalagem de
500g. PRAZO DE VALlDADE: mínimo de 06 (seis) meses. a partir da data d3 entrega na unidade

· :\1EL..\~CIA: redonda. graúda. de primeira. livre de sujidades. parasitas e larvas. tamanho e coloração uniformes. devendo ser bem desenvolvida
e madura. com polpa firme e intacta._pcsando entre 6 e 1 0_k....,·g"'--c_a_d_a_u_n_id_a_'_d_c_·----------------------------~

Av. João Tim, NO. 5503- FONE/ FAX (17) 3637-8700- CEP· 15355-000
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VIELÃO: casca lisa, sem ferimentos ou defeitos. unidade com peso médio de 1,5 kg, de primeira qualidade.
:vTILHO VERDE EM CO>SERVA: simples. grãos inteiros, imersos em água, açúcar e sal. tamanho e coloração uniforme. acondicionada em
embalagens com peso aproximado de 170 gramas. conteúdo drenado, validade mínima de 12 meses a contar da data da entrega. Suas condições 1

deverão estar de acordo com a ~TA-31. 1

. \10STARDA, frasco com no mínimo 950 gr, feito com vinagre, água, sal, mostarda, amido modificado, cúrcuma, páprica doce, pimenta vermelha, 1

· cravo, alecrim, louro, gengibre, conservador benzoato de sódio, gorduras saturadas 0%, com no máximo 0,03% de sódio 1

:\"HOQL'E DE BATATA CO:\'GELAOO :\'ÃO CONTE:vr LACTOSE: Não conter conservantes, corantes. amido de mandioca e dispensar 1

' cozimento. Ingredientes: Farinha de Trigo enriquecida com ferro e ácido fálico, ovos, margarina 1

' vegetal, batata, sal e condimentos. Embalagem primária: pacote de 1 kg. 1

Í ÓLEO DE SOJA VEGETAL: produto alimentício, originário da soja, refinado dentro de padrão rigoroso de qualidade com abstenção de óleo
1' claro, sem cheiro, leve e saudável, de acordo com os padrões legais, deve conter no mínimo 0,3 rng de vitamina E e no máximo 3 g de gordura

saturada na porção de 13 ml, embalagem primária tipo pet plástica contendo 900 ml, devidamente rotulada conforme a legislação vigente, validade
' mínima de ~1~_ses e fabricação não superior a 30 dias da entrega do produto. j
OREGA~O: oacote contendo no mínimo 500 grs, de primeira qualidade, com identificação do produto e prazo de validade. 1

OVOS DE GALl:\"HA, BRA:\'CO, GRA>DE: (TIPO ESPECIAL): pesando no mínimo 50 gramas por unidade. isento de sujidades, fungos e '
substâncias tóxicas, acondicionados em embalagem apropriada, prazo mínimo de validade de 15 dias do seu acondicionamento.

:·· PEPINO JAPO:\'ÊS: lavado. liso, de primeira qualidade. compacto e firme, sem lesões de origem física ou mecânica. com tamanho e coloração
· uniforme.
; PIMEl\TÃO AMARELO: extra A, de primeira qualidade. tamanho médio e aspecto fresco. destinado ao consumo "ín natura", devendo se
apresentar fresco. ter atingido o grau ideal de tamanho, aroma. cor e sabor próprios da variedade. apresentar grau de maturação tal que lhe permita
suportar a n~nipulação, o transoorte e a conservação em condições adequadas para o consumo imediato.
PI:vTE:\"TÃO VERDE: extra A. de primeira qualidade, tamanho médio e aspecto fresco, destinado ao consumo .. in natura", devendo se apresentar
fresco, ter atingido o grau ideal de tamanho, aroma, cor e sabor próprios da variedade. apresentar grau de maturação tal que lhe permita suportar a
manipulação. o transporte e a conservação em condições adcq_u_a_d_as_,__p_a_ra_o_c_o_n_s_u1_11_o_i_m_e_·d_i_a_to_. _

· PIME:\"TÃO V[R:vTELHO: extra A. de primeira qualidade. tamanho médio e aspecto fresco. destinado ao consumo "in natura", devendo se
apresentar fresco. ter atingido o grau ideal de tamanho. aroma. cor e sabor próprios da variedade. apresentar grau de maturação tal que lhe permita
suportar a n~é!nipulação, o transporte e a conservacão cm C(2~1dições adequadas para o consumo imediato.
PO PARA PREPARO DE BEBIDA A BASE DE SOJA: Alimento em pó à base de soja. enriquecido de vitaminas e minerais. sem lactose. Em
lata de 3 00 ~- Sabores variados.

·------"' -=-=---'-'------------------------------------------------
POLPA DE FRLTA SABOR ABACAXl: composto obtido pelo esmagamento da polpa da fruta madura. qualidade pastcuri:.-:ado, produto não
fermentado~t() concentrado:_não diluído. obtida de fruto~ 1~1lposos. através do processo tecnológico adequado. devem ser acondicionados~cm .

Av. João Tim, Nº 5503 - FONE/ FAX (17) 3637-8700- CEP 15355-000
CNPJ (MF) Nº. 45.746.112/0001-24 e-mail merenda.guzoiandia@hotmail com
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embalagens de 01 kg. na embalagem deve conter as seguintes informações: identificação da empresa. peso, data de validade, carimbo de inspeção
estadual ou federal, o produto deve estar conrtemperatura de - 12 ºC ou inferior no ato da entrega.
POLPA DE FRUTA SABOR ACEROLA: composto obtido pelo esmagamento da polpa da fruta madura, qualidade pasteurizado-;-prnduto não

j fermentado, não concentrado, não diluído, obtida de frutos polposos, através do processo tecnológico adequado, devem ser acondicionados em
! embalagens de 01 kg. na embalagem deve conter as seguintes informações: identificação da empresa. peso, data de validade. carimbo de inspeção
, estadual ou federal, o produto deve estar com temperatura de - 12 ºC ou inferior no ato da entrega.
POLPA DE FRCTA SABOR CAJÚ: composto obtido pelo esmagamento da polpa da fruta madura, qualidade pasteurizado, produto não

Í fermentado, não concentrado, não diluído, obtida de frutos polposos. através do processo tecnológico adequado, devem ser acondicionados em
1 embalagens de 01 kg, na embalagem deve conter as seguintes informações: identificação da empresa, peso, data de validade, carimbo de inspeção
i estadual ou federal, o produto deve estar com temperatura de - 12 ºC ou inferior no ato da entrega.
' POLPA DE FRlíTA SABOR GOIABA: composto obtido pelo esmagamento da polpa da fruta madura, qualidade pasteurizado, produto não
' fermentado, não concentrado, não diluído, obtida de frutos polposos, através do processo tecnológico adequado, devem ser acondicionados em
embalagens de OI kg, na embalagem deve conter as seguintes informações: identificação da empresa, peso, data de validade, carimbo de inspeção
csta_duai ou federal, o produto deve estar com temperatura de - 12 ºC ou inferior no ato da entrega.
POLPA DE FRCTA SABOR LARA:\..JA: composto obtido pelo esmagamento da polpa da fruta madura, qualidade pasteurizado, produto não
fermentado, não concentrado, não diluído, obtida de frutos polposos. através do processo tecnológico adequado, devem ser acondicionados em

, embalagens de O 1 kg. na embalagem deve conter as seguintes informações: identificação da empresa, peso, data de validade, carimbo de inspeção
.. estadual ou federal. o produto deve estar com temperatura de - 12 ºC ou inferior no ato da entrega.
POLPA DE FRCTA SABOR MORA.'\GO: composto obtido pelo esmagamento da polpa da fruta madura, qualidade pasteurizado. produto não
fermentado, não concentrado, não di I uído. obtida de frutos polposos, através do processo tecnológico adequado, devem ser acondicionados em 1

' embalagens de OI kg. na embalagem deve conter as seguintes informações: identi ficação da empresa. peso, data de vai idade, carimbo de inspeção
estadual ou federal. o produto deve estar com temperatura de - 12 ºC ou inferior no ato da entrega.
POLPA DE FRCTA SABOR CVA: composto obtido pelo esmagamento da polpa da fruta madura. qualidade pasteurizado. produto não
fermentado, não concentrado, não diluído. obtida de frutos polposos. através do processo tecnológico adequado. devem ser acondicionados em
embalagens de OI kg. na embalagem dcx e conter as seguintes informações: identificação da empresa, peso, data de validade, carimbo de inspeção
estadual ou federal. o produto de\·c estar com temperatura de - 12 'T ou inferior no ato da entrega .

. PÓLPA DE TO :viATE CO:\CE:\TRADA: Produto obtido a t1:a\_,é_s_d_a-in_d_u_s_tr-ia-1-iz-.a-ç-ão_d_e_t_o....,,m~a-te_s_(P-A-ST_A_I-I_O_~_VI._O_G~Ê--?\-.E_A V_l.::_R_.vf_E_L_H_O_)___., !
característico de polpa de tomate com ausência de sabores e odores estranhos, que após serem adequadamente lavados. selecionados. triturados e ,
refinados. são concentrados em evaporadorcs. Deverá ter. no mínimo. 20º Brix. Deverá ser isento de soja e dos principais alimentos alérgenos

_ (_()~!_)~me Resolução RDC nº 26 de 02/07/15. Deverá conter libra alimentar. C.iracterísticas organolépticas: cor, odor. textura e sabor

Av. João Tim, Nº. 5503 - FONE/ FAX (17) 3637-8700- CEP: í 5355-000
CNPJ (MF) ~<º 45 746.112/0001-24 e-mail merenda.guzo:andia@hotmail.com
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característicos. Validade mínima de 06 meses. E\1BALAGEM PRIMAR!/\ Embalagem plástica de polietileno. resistente. asséptica e 100 %
reciclável, com eso líquido 1,030 kg. 1

QUEIJO PAR:vIESÃO RALADO: queijo tipo parmesão ralado, feito com leite pasteurizado, embalagem com dados de identificação, data de j
~fabricação e de validade. peso liquido e registro no Ministério da Saúde e/ou Agricultura. Acondicionado em embalagens de 1 OOg.
! REPOLHO VERDE: produto de 1 ª qualidade; em embalagem plástica resistente; sem folhas sujas; cabeças médias de aproximadamente 2 kg 1

: cada, razo de validade semanal. 1

SAL: refinado, iodado, beneficiado e isento de sais de cálcio e magnésio. impurezas orgânicas, areias e fragmentos de conchas, produzido e
1 embalado em conformidade com a legislação vigente, embalagem primária: pacotes com l kg líquido, o produto a ser entregue não poderá ter !
1 validade mínima de 6 meses a vencer, carimbo de inspeção estadual ou federal ·
1 SALSICHA DE CARi"E BOVINA: tipo Hot Dog, produto a base de carne bovina com condimentos triturados e cozidos, o produto deverá estar
/ acondicionado em sistema cryovac, pacote pesando no mínimo 2,5 kg, as embalagens devem conter especificações do produto conforme a
j legislação vigente, seguir os padrões microbiológicos estabelecidos, identificação da empresa. peso, data de validade, carimbo de inspeção estadual
1 ou federal.

1 SARDINHA: ao próprio suco, com óleo comestível, sistema de tampa abre fácil, preparada com pescado fresco, limpo, eviscerado, cozido, imersa
j em óleo comestível. Ingredientes: sardinhas, água de constituição (ao próprio suco), óleo comestível e sal, embalagem: em lata com revestimento
1 interno apropriado, vedada. isento de ferrugens e substâncias nocivas, com peso líquido de 250g, na embalagem deve conter as seguintes :
: informações: identificação da empresa, peso, dara de validade, carimbo de inspeção estadual ou federal. 1

; TO:WATE RASTEIRO (TIPO SALADA): aspecto globoso. cor vermelha. classificada como legume, graúda. de polpa firme e intacta, isento de 1

: enfermidades, boa qualidade. livres de resíduos de fertilizantes. sujidade. parasitas e larvas. sem lesões de origem física ou mecânica oriunda de J

i manuseio ou transporte.
'TIUGO PARA QüIBf: embalagem plástica contendo 500 gramas. livre de parasitas, odores estranhos, substâncias nocivas, prazo de validade ·
mínima de 06 meses a partir da data de entrega. !
VI.'\AGRE DE ALCOOL: produzido da fermentação acético de álcool hidratado, água. suco natural concentrado de limão, emulsão neutra,

: acidez 4%. embalagem primária: frascos plásticos de aproximadamente 750 mi, devidamente rotulados, de acordo com a legislação vigente.
; Validade mínima de 10 meses.

:\ utricionista
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